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19:00h._Xerrada: "Projecte Denia Tasting life".
Ponent: Alvar Kuhen, técnic de projecte.
Lloc: Museu Etnoldgic.

hissable 22109

11:00h._Taller sobre 'Ametlla: Tast d'ametlles, degustacié i descripcio
de les seues propietats des del punt de vista del productor i del nutricionista.
Ponents: Antonio Solanes, Punt Sa i SAT Llauradors d’Alcalali.
Lloc: Museu etnologic

18:00h._ Xerrada: "Gesti6 d'empreses agroalimentaries de base agricola".
Ponent: Ricardo Lostado, llaurador professional.
Lloc: Museu etnoldgic

19:00h._ Xerrada: "Gastronomia i Territori".
Ponent: Pep Romany, Restaurant Pont Sec.
Lloc: Museu etnologic. Degustacio de dolcos d'ametiia.

Riwvenge 23109

10:00h._ Ruta d'agroturisme. "Collint ametlles". SAT Llauradors d'Alcalali.
Punt de sortida: Museu etnologic.

11:30h._ Descorfa a la placa de les ametlles plegades.
Animara el grup.

11:30h._Tabal i dolgaina a la plaga per animar la jornada.
11:30h._ Degustacio cuina d'Alcalali. En els bars del municipi.
Lioc: bars de la placa.

Als participants en la ruta d’agroturisme se’ls oferira tickets descompte
per a la degustacio de la cuina tipica d’Alcalali en els bars.

13:00h._ Exposicié de les conclusions de la consulta ciutadana "Alcalali en Flor". taaom
Ponents: Alex Roma de I'ajuntament d’Alcalali i Repte, Manuel Pefia. xm‘a ‘6 a m

Lloc: Museu etnologic. p
=
13:30h._ Presentacié del grup de treball "Terres d'Alcalali". Ee 0 g ) /,
Ponent: Repte. Lloc: Museu etnologic. LATAENT _/J _/, i _/, by )” iy / J J Col-labora
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